




من نحن
في سنة 5791، اتخذنا الخطوة الأولى في هذا القطاع في سوق العنب القديم في قونية باسم Doğu Gıda للبيع بالتجزئة والجملة. بدأنا في الإنتاج من خلال إنتاج جبنة القربة الجلدية 

والقماشية والمعروفة في تركيا باسم جبنة تولوم. من أجل تتويج خبرتنا في هذا القطاع ونجاح شركتنا في تركيا، قمنا بتوسيع رؤيتنا التسويقية أكثر وحولنا نظرنا إلى السوق الخارجي. 
كخطوة أولى، أنشأنا جبن Samfer Cheese في سنة 9102 من أجل بداية التصدير إلى الخارج. قمنا بزيادة استثماراتنا لإفساح المجال لأنفسنا في السوق الدولية والإنتاج بمعايير 
عالية. نهدف اليوم إلى توسعة شريحة زبائننا في تركيا وخارجها مع مجموعة وفيرة من المنتجات، دون التضحية بمبادئنا التجارية والأخلاقية. ونهدف أيضاً إلى جعل أجباننا التي 

ننتجها في مدينة قونية والغنية بالنكهات المحلية، مطلوبة في العالم، وذلك من خلال استخدام أحدث التقنيات المطلوبة في هذا العصر، ودون المساومة على جودة الإنتاج، وبإنتاجها في 
بيئة صديقة للبيئة وتتخذ الصحة والنظافة وسلامة العمل أساساً لها.












































